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El pregrado en Administracion en Seguridad Alimentaria y
Nutricional de UNIMINUTO virtual forma profesionales
altamente capacitados en la implementacion y administracion de
sistemas de seguridad alimentaria, trabajando para garantizar la
calidad de vida de las poblaciones y los diferentes territorios.

A través de este programa, adquiriras los conocimientos y
herramientas necesarias para analizar y evaluar los riesgos
relacionados con la seguridad alimentaria, implementar practicas
de control de calidad en la produccion y distribucion de
alimentos, y disefar estrategias efectivas para promover una
alimentacion saludable y equilibrada.

Habilidades
que desarrollaras

Estructuracion e implementacion de sistemas de
gestion de calidad para garantizar el
cumplimiento de la normatividad en el manejo
de alimentos.

Innovacidn y disefio de productos nutricionales,
@ que cumplan con criterios de productividad,
competitividad y sostenibilidad ambiental.
Diseflo de mecanismos de medicion y control en
@ seguridad alimentaria que permitan la
evaluacion y el seguimiento continuo de los
sistemas implementados.
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¢ Qué necesitas
para ser parte Q
del programa?
Motivacion por la comprension de diversos
contextos culturales, sociales, politicos y
economicos.

Capacidad para adaptarse a los cambios
Habilidades para el trabajo en equipo.

Haber culminado los estudios secundarios.
Presentacion del examen de estado.

Podras desempenarte ﬁ
en cargos como

Gerente de Servicios de Alimentos y Restaurantes.
Director(a) de Industrias Manufactureras.
Supervisor(a) de Industrias Manufactureras.
Administrador(a) de Restaurantes.
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Plan de
estudios

Periodo 1

. Habilidades Digitales para el Aprendizaje - 3 créditos

*  Proyecto de Vida - 2 créditos

»  Lectura y Escritura en el Contexto Digital - 3 créditos

«  Fundamentos de Administracién - 3 créditos

*  Introduccién a la Seguridad Alimentaria y Nutricional - 3 créditos

Periodo 2

»  Planeacién y Organizacion. 3 créditos

. Fundamentos de Matematica. 3 créditos

»  Catedra Minuto de Dios. 2 créditos

»  Marco Regulatorio en Seguridad Alimentaria y Nutricional. 3 créditos
+  Contabilidad General. 3 créditos

Periodo 3

»  Fundamentacién de Politicas Publicas en SAN. 3 créditos
»  Desarrollo Organizacional. 2 créditos

. Fundamentos de Economia y Microeconomia. 3 créditos
»  Direccién y Control. 3 créditos

»  Costos y Presupuestos. 3 créditos

Periodo 4

»  Analisis y Diagnéstico Organizacional. 2 créditos

»  Macroeconomia. 3 créditos

»  Gestidon y Optimizacion de Cadenas de Valores en SAN. 3 créditos
»  Legislacion Laboral y Contratacion. 3 créditos

»  Constitucion Politica. 2 créditos

Periodo 5

. Fundamentos de Mercadeo. 3 créditos

. Gerencia del Talento Humano. 3 créditos

»  Epidemiologia y Control Sanitario de Alimentos. 3 créditos
. Analisis Financiero. 3 créditos

»  Compras y Suministros. 3 créditos

Periodo 6

Emprendimiento. 3 créditos

Norma Internacional de Seguridad Alimentaria. 3 créditos
Nutricién y Necesidades Alimentarias. 3 créditos

Disefio de Cadena de Suministro con Enfoque SAN.3 créditos
Sistemas de Vigilancia Alimentaria y Nutricional. 3 crédito

Periodo 7

Etica Profesional. 2 créditos

Gerencia Estratégica. 3 créditos

Sistemas de Informacion. 3 créditos

Administracion Financiera. 3 créditos

Logistica para la Seguridad Alimentaria y Nutricional. 3 créditos

Periodo 8

Sistemas Integrados de Gestion. 3 créditos

Procesos Administrativos SAN. 3 créditos

Analisis de Costos para la Disponibilidad de Alimentos. 3 créditos
Electiva I. 3 créditos

Estadistica Descriptiva. 3 créditos

Periodo 9

Practica en Responsabilidad Social. 3 créditos
Habilidades Gerenciales. 3 créditos

Analisis de Riesgo y Seguridad Alimentaria. 3 créditos
Electiva II. 3 créditos

Fundamentos de Investigacion. 3 créditos

Periodo 10

Comunicacién del Riesgo en Seguridad Alimentaria. 3 créditos
Practica Profesional. 6 Créditos

Electiva lIl. 3 créditos

Metodologia de la Investigacion. 3 créditos
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Te acompanamos
en todo momento

) Proceso de admisidon y matricula

Inversion y financiacion

Plataforma tecnoldgica

Documentos
de ingreso

Fotocopia de documento de identidad

ampliada al 150%

Certificado de afiliacion a EPS o Sisben

(No mayor a 30 dias).

Fotocopia del acta o diploma de grado bachiller
Resultado de la prueba de estado para acceso a
la educacion superior

(Pruebas ICFES o SABER 11)

Recuerda que los documentos se deben

cargar en nuestro sistema en version PDF.
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